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ARENFISH NOIR ET ROUGE
EN SPHERES

-

HARENG FUME

POUR VOS

PLATS
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ARENFISH
NOIR ET ROUGE

En deux couleurs, noir et rouge,
pour innover dans chacune

de vos recettes. Ajoutez de |a
saveur et de la couleur grace a
nos spheres du meilleur hareng
fumeé sans craindre de les

soumettre a des températures
é | eVéeS. FILET DE COLIN EN CROUTE D'’ARENFISH NOIR

ET ROUGE EN SPHERES

Retrouvez cette recette sur www.eurocaviar.es
Peut étre cuit, sans

perte de couleur,
saveur ou texture.
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Il ne se décolore pas, Faible apport

Ne pas congeler.
Conserver dans un
endroit frais et sombre Semi-conserveé.
a l'abri de la lumiére du Pasteurisé.
soleil. Une fois ouvert,
conserver entre 2°C
et 12° C et consommer
dans les 30 jours.

ce qui améliore la calorique. Convient
présentation de tous aux cceliaques.
les types de plats.

ek,

ALLERGENES ALLERGENES
Poisson et produits de la péche. Poisson et produits de la péche.
DATOS LOGISTICOS DATOS LOGISTICOS
Embeallé dans des bocaux en verre, fermés par des Emballé dans des bocaux en verre, fermés par des
couvercles “Twist off” sous vide. couvercles “Twist off” sous vide.
Disponible en formats 25 g, 50 g, 100 g et 320 g. Disponible en formats 25 g, 50 g, 100 g et 320 g.
EAN 50 g 8410649004451 EAN 50 g 8410649004796
EAN100g 8410649000170 EAN100g 8410649000958
EAN320g 8410649004758 EAN320g 8410649004802
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