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El Alga Codium es una de las 
variedades más exquisitas del 
mar. Conocida como “alga 
percebe” por la similitud de 
sus sabores, es muy apreciada 
en gastronomía. Todas sus 
propiedades se concentran de 
manera inalterable en nuestras 
delicadas esferas.
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ALGA CODIUM
EN ESFERAS

TARTAR DE SALMÓN Y AGUACATE  
CON ALGA CODIUM EN ESFERAS 

Encuentra esta receta en www.eurocaviar.es

No destiñe, mejorando 
así la presentación de 

todo tipo de platos.

Bajo aporte calórico. 
Apto para celiacos.

Se puede cocinar,  
sin pérdida de color, 

sabor o textura.

No congelar. Conservar 
en lugar fresco y 

protegido de la luz 
solar. Una vez abierto, 
mantener entre 2º C y 
12º C y consumir antes  

de 10 días.

Semiconserva. 
Pasteurizado.

DATOS LOGÍSTICOS

Envasado en tarros de vidrio, cerrados 
con tapa Twist-off al vacío. 

Se presenta en envases de 50 g y 200 g.

EAN 50 g	  8410649006813 
EAN 200 g 	 8410649005014	

	

ALÉRGENOS

No contiene.




