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SOJA
EN ESFERAS



La soja es uno de los ingredientes 
indispensables en la milenaria 
cultura asiática, que ha extendido 
su uso durante los últimos años. 
Con un transgresor formato en 
esferas llega a tu cocina para 
proporcionar ese toque especial 
que eleva cualquier preparación.

TOSTAS DE VENTRESCA CON ESFERAS DE SOJA 
Encuentra esta receta en www.eurocaviar.es
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SOJA
EN ESFERAS

No destiñe, mejorando 
así la presentación de 

todo tipo de platos.

Bajo aporte calórico. Se puede cocinar,  
sin pérdida de color, 

sabor o textura.

No congelar. Conservar 
en lugar fresco y 

protegido de la luz 
solar. Una vez abierto, 
mantener entre 2º C y 
12º C y consumir antes  

de 10 días.

Semiconserva.

DATOS LOGÍSTICOS

Envasado en tarros de vidrio, cerrados 
con tapa Twist-off al vacío. 

Se presenta en envases de 50 g y 200 g.

EAN 50 g	  8410649006837 
EAN 200 g 	 8410649005816

ALÉRGENOS

Contiene soja y productos a base de soja.

Contiene cereales que contienen gluten.




