
PLONGEZ DANS 
L’UNIVERS MARIN 

EXUBÉRANT

Eurocaviar

ALGUE CODIUM 
EN SPHÈRES



L’algue Codium est l’une des 
variétés les plus exquises de la mer.
Connue sous le nom de “pouce-
pied” en raison de la similitude de 
ses saveurs, elle est très appréciée 
dans la gastronomie. Toutes ses 
propriétés sont concentrées de 
manière inaltérable dans nos 
sphères délicates.
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ALGA CODIUM
EN ESFERAS

TARTARE DE SAUMON ET D’AVOCAT AVEC DES 
ALGUES CODIUM EN SPHÈRES

Retrouvez cette recette sur www.eurocaviar.es

Il ne se décolore pas, 
ce qui améliore la 

présentation de tous 
les types de plats.

Faible apport 
calorique. Convient 

aux cœliaques.

Peut être cuit, sans 
perte de couleur, 
saveur ou texture.

Semi-conservé. 
Pasteurisé.

DONNÉES LOGISTIQUES

Emballé dans des bocaux en verre, 
fermés par des couvercles “Twist off” 
sous vide. 

Disponible en formats 50 g et 200 g.

EAN 50 g  8410649006813 
EAN 200 g  8410649005014 

 

ALLERGÈNES

Ne contient pas

Ne pas congeler. 
Conserver dans un 

endroit frais et sombre 
à l’abri de la lumière du 
soleil. Une fois ouvert, 
conserver entre 2º C 

et 12º C et consommer 
dans les 10 jours.




