
UN TOQUE DE COLOR 
QUE CAUTIVA

Eurocaviar

MÚJOL SHIKRÁN® 
ROJO EN ESFERAS



De la perfecta combinación 
entre la carne del arenque 
ahumado y las huevas de mújol 
nacen nuestras Esferas de Mújol 
Rojo Shikrán®. Un ingrediente 
que se convierte en recurrente 
por su versatilidad cuando se 
prueba. No destiñe, puede 
cocinarse y aumenta la riqueza 
gustativa de cualquier plato. 

DATOS LOGÍSTICOS

Envasado en tarros de vidrio, cerrados con tapa 
Twist-off al vacío. 

Se presenta en envases de 25 g, 50 g, 100 g y 340 g.

EAN 50 g 8410649002679 
EAN 100 g 8410649002686 
EAN 340 g 8410649001146

ALÉRGENOS

Pescado y productos a base de pescado.

TAGLIATELLE AL AJILLO CON GAMBAS, GUINDILLA 
Y MÚJOL SHIKRÁN® ROJO EN ESFERAS

Encuentra esta receta en www.eurocaviar.es

Eurocaviar S.A.
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Polígono Industrial “Los Torraos”. Calle Valencia, 1. 30563 Ceutí, Murcia. España 
Calle de Triana, 53. 28016 Madrid. España

No destiñe, mejorando 
así la presentación de 

todo tipo de platos.

Bajo aporte calórico. 
Apto para celiacos.

Se puede cocinar,  
sin pérdida de color, 

sabor o textura.

No congelar. Conservar 
refrigerado entre 2º C 

y 12º C. Una vez abierto, 
mantener entre 2º C y 
12º C y consumir antes  

de 10 días.

Semiconserva. 
Pasteurizado.

MÚJOL SHIKRÁN®

ROJO


