BESPHERE®

Big flavor in every drop

FRAMBULESA
EN ESFERAS

UN APETITOSO
TOQUE FRUTAL




FRAMBUESA
EN ESFERAS

BESPHERE®

Big flavor in every drop

Adéntrate en una experiencia
gastronomica unica. Estas pequenas
joyas, creadas con la tecnica de
esferificacion directa, son una delicia
para tus recetas. En postres, ensaladas,
salsas... ahaden un toque irresistible.
Su capacidad para ser cocinadas

a altas temperaturas sin perder su
textura ni su sabor las convierte en

un ingrediente para sorprender.

MAGRET DE PATO AL OPORTO
iPreparate para elevar tus platos! Y FRAMBUESA EN ESFERAS

Encuentra esta receta en www.eurocaviar.es

No congelar. Conservar

Mejora la presentacion Bajo aporte caldrico. Se puede cocinar, en |U98F frescoy Conserva.
de todo tipo de platos. sin pérdida de color, protegido de la luz Pasteurizado.
sabor o textura. solar. Una vez abierto,

mantener entre 2°Cy
12° Cy consumir antes
de 10 dfas.
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