
UN APETITOSO
TOQUE FRUTAL

Eurocaviar

FRAMBUESA 
EN ESFERAS



Adéntrate en una experiencia 
gastronómica única. Estas pequeñas 
joyas, creadas con la técnica de 
esferificación directa, son una delicia 
para tus recetas. En postres, ensaladas, 
salsas... añaden un toque irresistible. 
Su capacidad para ser cocinadas 
a altas temperaturas sin perder su 
textura ni su sabor las convierte en 
un ingrediente para sorprender. 
¡Prepárate para elevar tus platos!

Eurocaviar S.A.

+34 968 693 727  |  info@eurocaviar.es  |  www.eurocaviar.es

Polígono Industrial “Los Torraos”. Calle Valencia, 1. 30563 Ceutí, Murcia. España 
Calle de Triana, 53. 28016 Madrid. España

FRAMBUESA 
EN ESFERAS

MAGRET DE PATO AL OPORTO  
Y FRAMBUESA EN ESFERAS

Encuentra esta receta en www.eurocaviar.es

DATOS LOGÍSTICOS

Envasado en tarros de vidrio, cerrados 
con tapa Twist-off al vacío. 

Se presenta en envases de 50 g y 200 g.

EAN 50 g  8410649007285 
EAN 200 g  8410649007513 

 

ALÉRGENOS

No contiene.

Mejora la presentación 
de todo tipo de platos.

Bajo aporte calórico. Se puede cocinar,  
sin pérdida de color, 

sabor o textura.

No congelar. Conservar 
en lugar fresco y 

protegido de la luz 
solar. Una vez abierto, 
mantener entre 2º C y 
12º C y consumir antes  

de 10 días.

Conserva. 
Pasteurizado.


