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WAKAME
EN ESFERAS



Introduce las Esferas de Wakame 
en cualquier preparación fría o 
caliente. La versatilidad de este 
alga proporciona un aliciente 
extra a cualquier receta en la 
que se incluya. Desde la más 
tradicional a la más arriesgada.

CARPACCIO DE LANGOSTINOS 
CON WAKAME EN ESFERAS 

Encuentra esta receta en www.eurocaviar.es
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WAKAME
EN ESFERAS

No destiñe, mejorando 
así la presentación de 

todo tipo de platos.

Bajo aporte calórico. 
Apto para celiacos.

Se puede cocinar,  
sin pérdida de color, 

sabor o textura.

No congelar. Conservar 
en lugar fresco y 

protegido de la luz 
solar. Una vez abierto, 
mantener entre 2º C y 
12º C y consumir antes  

de 10 días.

Semiconserva. 
Pasteurizado.

DATOS LOGÍSTICOS

Envasado en tarros de vidrio, cerrados 
con tapa Twist-off al vacío. 

Se presenta en envases de 50 g y 200 g.

EAN 50 g	  8410649006790 
EAN 200 g 	 8410649006356	
	

ALÉRGENOS

No contiene.




