LINGOTE

MAR

TRADITION ET INNOVATION:
LINGOTE DE MAR ET SA
VERSION CREMEUSE

Eurocaviar



LINGOTE

AR

Créé par le chef espagnol Tomas Ecija, notre
Lingote de Mar réinvente la boutargue
(ceufs de mulet) avec une combinaison
unique de tradition et d'innovation.
Enveloppé dans une algue nori et confite
a I'huile d'olive, il offre une texture et une
saveur exceptionnelles, idéal a déguster
tranché avec son huile infusée, dans des
nigiris, des plats de riz ou de pates.

Sa version a tartiner, la Creme de Lingote de
Mar, avec 98 % de boutargue, est parfaite pour

AJO BLANCO, SOUPE TYPIQUE ESPAGNOLE A BASE D'AIL,

les toasts et les créations gastronomiques. ACCOMPAGNEE D'EUFS DE MULET LINGOTE DE MAR.
k ] j B 2 Recette de Tomds Ecija, chef defs restaurapts El Albero
Deux joyaux culinaires préts a vous surprendre. et La Maita, & Murcie (Espagne)

Retrouvez cette recette sur www.eurocaviar.es

®

CREME
Conserver au CREME
réfrigérateur entre 2 et Semi-conserve.
8 °C. Une fois ouvert,
consommer sous 7 jours.
Ne pas congeler.

el S0
P d - : + 28 s "f'lb_ ,'-"I i i3 71 i 4
. DONNEES LOGISTIQUES - ot DONN,EES LOGISTlQUES £l
" LINGOTE CONFIT J o SR ._ f_"',,-."_'-',"-.. .'-gPE?ME SRR ot e :
L EOMBIMONNE sous vide, 1o s 2l S £ ‘ ndltlonnefe en p@tsen verre avec, ¢' '
EAN: 8410649008213 .:. g b : .f._;,_' R C?uvercletvfllst offsouswde 3 ' -'.._: : N
W1 ¢ ; AV AT AT R PTese,nteeenémballagesde'loog A
NP : o 2hg : . EAN'84'IO64900'7483 B Srarta s dlin e
ALLERGENES—LINGOTE‘CO_NFI_T-ET CREME Y ’,'. -“ i g &7 'g' Rt + :-. _ CREAR 4 i
Poissons et produits a base de bb_isson.‘ y! .~ o ‘e g ’ f iy < . sy s ‘7_'- .
B . A i SIS IR bt s 1 ) -Ir.
Eurocaw‘arSA- e P L A R TR
+34.968 693 727 | |nfo@e‘urd'caV|ares | vywvmeurocawareé L ok ) 1 .:‘
Poligono Industrial “Los Torraos”. Calle Vale.nc:|a 1. 30563 Ceutl MurCIa.Espana -. 31 4 L g ;,-'"
Calle de Triana, 53. 28016 Madrid. Espana - !
i iy



